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Jtn necetle

Plat de la tallection « Befe Cusne »,
o effet forne, dim 19 % 12.5.am
230 €, Revol

1} 14 e

Quatin daunphinois

PREPARATION 20 MIN
CUISSON 50 MIN
INGREDIENTS POUR 4-6 PERSONNES

® | kg de pommes de teme o chair ferme
* 2 gousses dol
* 80 de beure
* 150 g deavnentol (dpé
« Nowx de muscade
« 50 clde foft
* 25 ¢l de créme frofche epoisse

* Sel poivre

© Prischauffer e four a 220°C [t 7/8;

O Pelar s gousses dail Eplucher los pammes
02 Terre, 65 [aue et les couper en fines
rondefles,

© Frotter un plat 3 gratin avec les pousses Jai
et le beyrrer

e © Disposer [es pommes de tere en outhes
dars ie plat enrecouwrant chague étage
demmental 13pé, de sel, de ponve et de nol
de myscace rapée

@ \ferser b (git o o crémw fraiche dans une
Consercie a1 pones & Shulition Ajuter un ped
desel

O Vixser le mlange Sur S pamimes o2 tesre
el parsener de roiseqTes de beure

© Entaurner 21 fare cure S0 minutes.

Servir bien thaud ¢

© Far arhur disponbilke en 4 Tadles of 4 colons, Staub, 3 patr de 1735 € @ Plt & gratin disponeblie #n 4 1k €1 4 colors, Staub, 2 parte de 1795 &
@ Contedu d'office RaiTme « Altiuoe « jean Dubast & € @ Ephichow gamme: « Altitde ». jaan Dbost, 8 € © Couteau 5 ddooups du bing de S couteatic
wlUrmaesed ABS » Jean Dubost, 20 £ le ot @ Robat indnaper 4 1 gamme o AHTSAN » (eenié o) i STain, egykeenent dicponds #n rouge smpie, pomne
damou % élam, 007 oayr, oeme, blane giue, KitchenRid, 542 € @ Plarche i decouper bambou « Lina », dim. 30 x 20 on Culinarion, 3 patis de 16 €
O Plat 3 giatin dim. 31 x 26 om, Lol volcanigue, disponitie dans adlanents colons dort 12 bieu Masstie, Le Creuset, 3950 £ @ Mandaling « Sung = (oions
g Ambiances & Styles, 79 € @ Calection « D= pelle, 3909 €  pelietie, 34,90€ | fensemble Fissler. @ Pt 2 fowr rond collachon « DElices s, diin 23 om,
Appokia chez Ambiance & Styles, 21 € @ Fat encérarugue, dm 34 x 230m, existe ennoapat, glenase. amands, porve, muscace peunt, 2880 £ Emile Herry,




