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Fideéle a la marque depuis des années, Yannick Alléno, chef
qu'on ne présente plus dans ces pages, lance sa premiere
collection d’ustensiles en partenariat avec Mauviel 1830.
estampillée des initiales du chef et sobrement baptisée
«Cuisine Moderne by M&A », cette gamme d’exception
est parfaite pour les férus de gastronomie. Bi-matiére, en
multicouches inox et en aluminium, cette
\ collection compléte se compose de
casseroles, de poéles, d'une bassine a
~ | ragout, d'un plat a sauter et d'une évasée
| bombée. Avec une telle panoplie,
%< impossible de ne pas devenir le chef
a suivre en 2015! Photo: Bassine a
ragoit: 24cm de diametre, 14cm de
hauteur. Capacité 6L, 218,90€- 36cm
de diameétre, 20 de hauteur. Capacité
20L, 521,90€. Infos: 02 33 61 00 31 et
www.mauviel.com
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Au ceeur du Poitou, sur les rives du Thouet qui charrie encore
de folles histoires centenaires se dresse le village de St Loup.
Depuis 120 ans, son terroir et ses paturages cultivent le
secret de fromages rustiques et généreux. Dégustée jeune,

la bche de chévre Saint-Loup offre sa note caprine unique
et un fondant irrésistible. Le meilleur moment

de dégustation se situe entre 2 et
3 semaines avant la

DLUO, ou elle sera ST
a la fois délicate, i ¢
onctueuse et pleine
de caractére. 3,85€

Précision et Design, les
bonnes résolutions «cuisine» |

Jean Dubost présente deux nouveaux coffrets de
couteaux : acier et touches de couleur ou total black mat.
Photo : Black, acier inoxydable, lame tranchante longue durée,

revétement anti-adhésif. Coffret 3 couteaux : 30 €. www.jeandubost.com
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Depuis 1947, la Maison Malartre est une entreprise
familiale de conserves et de produi

qui sélectionne rigoureusement les ingrédients entrant
dans la fabrication de ses superbes produits. Cardons en
directe provenance des ¢ ux du Lyonna

les bocaux en sirop d'origine Rhone

produits frais comme les quer

s des Halles de Lyon
s référe
estampillés
g 29, quai Saint-Antoine -
04 72 56 09 31 et www.maison-malartre.fr
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désormais pour
et sous sa propre

Lyon 2e

Enraciné depuis plus de 100 ans dans les
traditions fromagéres du Poitou
ou pésent les chévres et les
vaches qui lui donnent (
naissance, le Platane
quitte ses terres
poitevines pour étendre
sa ramure aux plateaux
de fromage de toute la
France ! 180g 2,29€
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En 1988, Edouard Rolland achéte un fumoir dans I'Ain pour
dynamiser les ressources locales que sont les poissons
péchés dans les Etangs de la Dombes, notamment la carpe.
Par le fumage, le Fumet des Dombes trouve des débouchés
a ce poisson en lui donnant une valeur festive et faciliter sa
consommation par des recettes simples. La gamme s'étoffe
avec des poissons d'eau douce (truite, féra, esturgeon,
anguille), les saumons (Ecosse,
sauvage d'Alaska, bio et
Norveége), les poissons de
mer (flétan, marlin, thon) et
la volaille (cuisses de caille,
magret de canard). Des
produits remarquables et
tragables. ZI de Sure - 01390
Saint-André-de-Corcy —

Tél: 04 72 26 44 42

( /

www.ahlavache.fr C'est simple,
mais il fallait le mettre sur pieds,
«sur pattes», Saine initiative de
jeunes éleveurs. Camille de Boissieu
et Arnaud Billon ont ouvert leur
carnet d'adresses et sont partis a

la rencontre d'autres producteurs
installés comme eux dans le
Perche. lis ont imaginé, dans un
esprit fédérateur, du sur-mesure qui
convienne au plus grand nombre
des amateurs de viande de boeuf,
d'agneau, de porc et de poulet.
L'offre alléchante d’Ah La Vache,
des livraisons tous les mercredis, selon les envies : Cote de
boeuf rassie ou simple - Steaks hachés/2kg - Box spéciale
Burger- Poulet entier et/ou découpé : les meilleurs morceaux
de viandes a des tarifs délicieusement tendres !




