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2 U'un des deux principoux stands spécialisés dans
les uslensiles en slicone, celul de I'espognol Lékud,
simplifie ko préparation du riz, en permefiont so culs-
son ou four & microondes. Uoppareil Rice & Grain
Cooker de forme ergoacmique, o &4 aludié pour évi-
fer tout débardement. Réalisé & base de plastique BPT
sans Bisphénol A et en silicone 100 % Flatine anli-ad-
Ivirent et résistant cux lempératures extrémes. Il suffit
de disposer du riz ou des céréoles et lo quantite d’eau
indiquée, pour cbienir, en 12 minutes, 4 porfions,

<1 Autrs spécia-

liste des usten-

siles de cuisine

en sificone co-

lorés, Mastrad

lance de nou-

veaux  pelils

culils  destinés

& fociliter les

gestes de lo pre-

poration des repas,

comme la Toupie des Sauces, Elle permet de réus-

sir en un lour de main les souces, les vinaigreties,

les mayonnaises ot m@ma les blancs en neige, lo
mousse de kait, ko créme fouettée ef ko chantilly.

ur leurs familles et amis et les demiéres actudlités sur les plats
cuisinés, devraient renforcer cette tendance. De plus le choix
proposé par les fabricants et distributeurs d'ustensiles
culinaires ne peut que leur donner envie de parer
leurs cuisines de ces outils, plus performants, plus

simples & ufiliser et souvent irés beaux.
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" Quant au coutecu d'office & lame en ocier de 8
cm ou 10 em de lengueur, signé Mastrad également,
i st dquipé d'un manche pivolant qui prokége ka
leme ot opfimise be rang . Los cou isfont
en rouge et vert ¢ lo Toupie des Sauces en vert,

Du nouveau
pour le pain maison

[> Le nouveou coffret de lo gomme Les Secrets d'Emi-
le [Henry) se veut une ollemative @ la machine &
pain, I confient un moule & pain, une grignetie pro-
pres & griffee lo pale ovant culsson, et un livret
de conseils of d'ostuces. C816 lechnique, lo
moule, fruit de plus de deux ans de rechar-
che, es! réalisé dors lo céromiqua Fleme
brewetée par Emile Henry, réfracicira, il par-
me# oblenir un pain & ko crodie croustillante
ef & lo mie oussi dense qu'aérée. Il adople
une forme de cloche congue pour recréer
le déme des fours fradisionnals et assurer le
bon toux d'humidite durant la cuissen.
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Coutellerie

4 Le spécialiste japonais des couteaux d'exception
Kai, marque fondée en 1908, s'est associé ou chef
Cyril Uignoc pour lo noissence de la gomme Seki
Magoroku Cyril Lignac Edifion. Cett e série incame
lo philosophie du chef médiatique, une passion
pour la transmission, un attachement & lo qualité
et & Félégance du geste. Les six lames en acier
Damas, du couteau d'office au couteau chef, sont
fabriquées dans un acier inoxydable 32 couches.
Pour des coutecux d'une précision of d'une résis-
tance exceplionnelles.

4 Guzzini s'allie ou designer Oraiile : ka
marque ilolienne haute en couleurs propese
une collection enfidrement consacrée a la
cuisine, My Kitchen, une série d’accessoires
pour lo préparation d'climents. Avec cette
nouvetle collection, Guzzini foil un refour &
lo cuisine, en paraliéle & son offre d’arts de
la toble. Ora llo o dessiné une série d'or-
ficles qui comprend : un bloc de cing cou-
teaux, un kit d'ustensiles de cuisine ef son
support [grande cuilkére, cuillére & spaghet-
i, #cumoire, spatule a frire, louche...) etune
balance électronique de cuisine, Slim, qui
ressemble aux loutes dernidres loblettes.

> lo jeune société Cookut, lan-
céa en 2010 por des lyonnais
férus de cuisine, crée el fo-
brique des produits dédiés
a la gastronomie, concoc-
tés avec le concours de
gronds designers. Pour
son deuxiéme Maison &
Objet, I'enfreprise, dis-
tribvée dons 30 bouti-
ques en France of dans
30 autres & 'internctio-
nal, lance un objet hors
norme : un couteau en
cristal de zircon qui
illustre porfaitement lo
démarche de [|'entre-
prise. le couteav Dark-
Matter, ou design épuré,
fabriqué dons le plus vieux
minéral opparu sur lerre il y
a 4 milliards d’onnées, offre
un tranchont exceptionnel.
Son esthétique n'est pos en
reste, le couleau, noir, est
moncblee, congu sons dis-
tinction entre lo lame of le
manche.

"V Chez Wisthof, la nou-

velle gomme Xline allie
élégonce et technologie : la
surface des lames en acier des

couteaux est revétue d'une fine

couche de céramigue pour une protfection opti-
male tandis que le fil du covteau en acier, non
revétu, parme! un oiguisage focile. Gréce & une
technique de forgeage innovante, un «Xs est re-
présenté sur la milre pour un design et un confort
meximol. lo confection de lo gomme X-line est
enfisrement réclisée & Solingen, en Allemagne.
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A table .
comme a la cuisine

> Le coutelier de Thiers Jean [2ubost g fait sensation
avec sa nouvelle ligne de couverts Delta Black finish.
Des couveris en acier inoxydables couwverts d'un re-
vétement alimentaire noir. Pour un effet design et es-
thétique trés réussi. De 2,50 & 3,50 € la pidce.

/» Mauviel met les grands plots dans les petits avec
les nouveoux plots et cocoties M'minis. Comme pour
ses oulres produits, lo margue y impose son style et
la qualité de ses ustensiles. Que ce soit pour cuisiner
de pelits grofins & déguster en entrée, en plot ou
ou dessert, ou bien pour proposer & ses convives
une myriode de plats différents & découvrir & table,
chacun est libre d’utiliser ces ustensiles comme il en
a envie | Cefte versicn fout inox fonclionne sur fous
les feux dont 'induction.

4 Un vent de Froicheur soufflait sur les nouveautés
printemps/été 2013 de Résle, avec des occessoires
de cuisine en acier inoxydable congus outour de lo
verdure. le set de quatre pidces indispensable, es-
soreuses & sclode deux en un, dont le scladier peut
servir & table, récipient dédié & |'assaisonnement, of
des moulins & broyeurs céramiques et pols & épices
of aulres saupoudreuses pour relever le tout,

7 1 Surfant sur le succés de so
gamme en bambou Kyori, Dé-
glon propose une nouvelle col-
lection d’accessoires foconnés
dans ce bois empreint de charme,
d'excfisme et de naturel. Esthéti
quas et pratiques, ces ustensiles
résisient trés bien & Fhumidité et
oux checs. Planches @ découper,
répe, serresjambon... et pour les
oficionados de foie gras ou de
fromage, o éé congue une lyre
4 lo lome offilée qui découpe
avec précision. Tendance
et design, la rape polyva-
lente conique posséde
trois grilles de coupes
différentes powr rdper
fin, récliser des co-
peoux ou des lamel-
les. Son réservoir
inkegré perme! de
récupérer en un
tour de main les
aliments rdpés
tout en loissant
le plen de raveil
absolument impeccable.
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